


ceviehe de ehileharron

Una mezcla innovadora que combina la frescura
del ceviche con la textura Unica del chicharrén.

$18.000

pdtacon eon hogao

Tradicién en cada bocado con nuesiro patacon
crujiente acompanado de hogao.

$10.000

ehotlizos dilees

Una combinacion perfecta de o dulce y lo salado.
Estos chorizos, acomparfiados de las fiermas
arepifas boyacenses, fe fransportardn
a la autenticidad de la cocina local.

$15.000

ENTRADAS



fiambre boyacense

Inspirado en las practicas de nuestros anfepasados,
esfe plato fransporta la fradicién al presente. Disfruta
de una mezcla Unica de pollo, came, rellena,
envuelo, huevo, arroz y longaniza envuelios

en hojas de plétano.

$15.000

pleada |3 mesads

Una experiencia culinaria que celebra la diversidad de
sabores Y fexturas de Boyaca. Carne de res, cerdo,
pollo, longaniza, papa criolla, patacén y

maiz pira, fodo en un solo plato.

$25.000

DE LA CASA



peclhiioa a [laniliamic g

Simplicidad y frescura se encueniran en esfa pechuga a la
plancha, acomparfiada de papa francesa y ensalada.

$22.000

peEellioa o Eatinada

Una experiencia gourmef que eleva la pechuga a nuevos niveles.

Acompanado de papa francesa y ensalada.

$23.000

polle semicriolle

Descubre nuestro nuevo plafo: Pollo Semicriollo, una opcién ideal
para compartir. Con una generosa porcién de pollo de 6 libras,
suficiente para aproximadamente 8 personas, acompariado de
yuca y papa.

$65.000

HOL L ©



sobrebarripga en salsa de la edsa

570gr. Una deliciosa experiencia que homenajea a las recefas fradicionales.Un plafo que combina la
suculencia de la sobrebarriga con la infensidad de la salsa de la casa. Acomparfiado de papa
chalequiada, mazorca y ensalada.

$25.000

lengua en salsa de |a casa

370gr. Tiema lengua bafiada en la deliciosa salsa de la casa, acompafiada de papa chalequiada,
mazorca Y ensalada fresca. Una oda al sabor auténtico boyacense que te transportard a la
esencia de nuesira cultura local.

$25.000

bistecec a eaballe

Un clasico reinventado. Presenfamos 370 gramos de jugosa came bafiada en nuesira exquisifa salsa
de la casa, que envuelve los aromas y sabores locales. Acompafiado de huevo, mazorca, fajada de

platano y ensalada, esfe plato es una verdadera celebracion de los sabores aurénticos de nuestra fierra.

$25.000

ehilrrdsco

370gr. Jugoso y lleno de sabor, nuestro churrasco acompariado de papas a la francesa y ensalada.
Una opcién que captura la esencia de la carne a la parrilla, enraizada en la fradicién boyacense.

$27.000

costilla de cerdo

370gr. La perfecta fusidn de texturas y sabores. Acompariada de papas a la francesa, salsa bbqg
y ensalada. Nuestra costfilla de cerdo refleja la maestria de la cocina local.

$23.000

lomo de cerdo

370gr. Exquisifo lomo de cerdo acompafnado de papas a la francesa y ensalada fresca. Un
plafo que desfaca la calidad de la came local y la sencillez bien ejecufada. Si deseas, puedes
pedirlo con salsa bbg

$23.000

Bamburellesa la mesa’

Nuestra apuesta mas confemporénea. Doble came, papa Y gaseosa se unen para ofrecere
una version Unica de la clasica hamburguesa, celebrando los sabores locales
con un fogue especial.

$22.000

CARNES



€azuela de mariscos %o

Una fusién de sabores marinos en un caldo exquisifo. Esfe plafo celebra la abundancia del mar
y la frescura de los ingredientes locales.

$35.000

cazuela de bagre

Déjate cautivar por el sabor tnico del bagre en nuestra cazuela especial. Con ingredientes locales y frescos,
esfa preparacion resalfa la calidad del bagre en una combinaciéon de sabores aurénticos.

$35.000

mojdarra Irita

Un clasico afempora. El exterior crujienfe da paso a la came fierna y jugosa de la mojarra, ofreciendo
una experiencia gasftronémica que nunca pasa de moda.

$20.000

trueha gratinada

Una delicia que combina la suavidad de la frucha con una capa dorada y sabrosa, de una mezcla de quesos
locales derrefidos a la perfeccion.

$25.000

trueha al ajillo

Cocinada con gjo fresco y hierbas seleccionadas, cada bocado es una fusién de ingredienfes que resalian
la pureza y calidad de este pescado fipico de la regién.

$23.000

triieha a la plancha

Nuesfro frucha a la plancha captura la frescura y exquisitez del pescado, resallando sus sabores nafurales
CON una coccién precisa y minima infervencion.

$21.000

trucha marinera®

Sumergida en una deliciosa salsa marinera con camarones frescos, esta creacion fusiona la frescura del
pescado con la infensidad de los sabores marinos.

$29.000

trileha erioella

Un homenaije a la fradicién local, nuesira frucha criolla captura la esencia de la cocina boyacense.
Con ingredientes auféctonos Yy sazén casera, esfe plafo ke fransporta a la riqueza cultural de la regién.

$23.000

teleha voledn areoiris

Una creacion Unica que nacié en nuesiras cocinas para conquistar el paladar. Inspirada en la riqueza de
Boyaca y presentada en forma de rollo, esta frucha es una explosion de colores y sabores. La acompafiamos
con una fresca ensalada de la regién.

$24.000

EES @A DOS



hleves a la Erika

Deliciosos huevos poché y focinefa sobre una
fostada crujiente bafiada en nuesira salsa de la casa.
Acomparfados de una bebida calienfe y fu
eleccion entre fruta fresca de temporada o jugo natural.

$13.000

cdlde de costilla

Plafo fradicional boyacense preparado
con ingredientes frescos de la region
y aroma ancesfral.

$10.000

completo
El desayuno completo fusiona la frescura del unos
huevos al gusto con la calidez del caldo de costilla.
Acompariado de pan, frufa y bebida caliente.

$16.000

edzlicla Dovaecensec

Inspirada en la cocina ancestral de la fribu Chibcha.
una deliciosa combinacién de agua hervida,
leche, huevo, cebolla, queso, cilantro,
almojébana y calao.

DES -
AYUNOS



